TECHN |QUES Technique de Qualification 3Q 4Q
A RTI STl Q U ES Formation générale commune

@ Education physique 2 2

® Mathématique 2 2

@ Francais 4 4

2° degré : Technique de Qualification ® Religion catholique 28

, . . . @ Langue moderne 3 3

L'option Techniques Artistiques assure un o WG i .

développement des sens, de la technique, @ Formation historique et géographique 2 2

de I'intelligence. Elle aborde la matiere @ Formation scientifique 2 2
d'une facon concrete et est basée sur la Tl

perception.

Option de base groupée
Elle multiplie les occasions de réaliser des expé- @ Dessin d'analyse - création artitistique 0 o
riences techniques et esthétiques qui donnent
du sens aux apprentissages.

N
N

@ Histoire de I'art - analyse esthétique

@ Education plastique 4 4
Total: 16 16

Elle développe I'imagination, la créativité, la sensi-
bilité et I'autonomie.

5, rue Circulaire 6041 - Gosselies
www.isagosselies.be
+32(0)71 258 220
isa@isag.be

INSTITUT SAINTE ANNE EtaBLISSEMENT D'ENSEIGNEMENT TECHNIQUE DE TRANSITION, TECHNIQUE DE QUALIFICATION, PROFESSIONNEL ET CEFA

Les options de L’ISA:

Premier degré Commun et Différencié ® Arts ® Techniques Artistiques - Arts Plastiques ® Technicien/ne en Infographie @ Arts Appliqués-

Assistant/e aux Métiers de la Publicité @ Sciences Sociales et Educatives ® Sciences Appliquées ® Techniques Sciences @ Technicien/ne des Industries
Agroalimentaires @ Informatique ® Agent/e en Mode et Création ® Agent/e Qualifié/e en Confection ® Mode et Habillement - Confection
® Gestion @ Technicien/ne de Bureau @ Technicien/ne en Comptabilité ® Aspirant/e en Nursing @ Cuisine et Salle ® Cuisinier/ere de Collectivit¢ ® Services
Sociaux @ Puériculture ® Equipement du Batiment @ Construction-Gros Oeuvre - Ouvrier/ere Qualifié/e en Construction Gros Oeuvre @ Peintre ® Gestion de
Tres Petites Entreprises ® Complément en Techniques Publicitaires ® Complément en Stylisme @ Chef de Cuisine de Collectivité ® Complément en Techniques
Spécialisées en Construction GrosOeuvre ® CEFA : Auxiliaire de Magasin ® Vendeur/euse ® Equipier/ére Logisitique ® Commis de Cuisine ® Commis de
Salle ® Vendeur/euse Préparateur/trice de Viande @ Boucher/ére - Charcutier/ére ® Magon @ Monteur/euse en Chauffage ® Monteur/euse en Sanitaire



